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FOCACCIA Y ACEITUNAS 
2.20 € por persona

BRUSCHETTA DE FOCACCIA 
AL ROMERO CON BRIE FUNDIDO

salchicha ibérica y crema de trufa
13.50 €

TARTAR DE SOLOMILLO AL ESTILO TANO 
con tomate seco, alcaparras, olivas Taggiasca, 

aroma de albahaca y toque de crema de 
burrata ahumada

18.50 €

PATA DE PULPO SOBRE PARMENTIER 
con toques de paté de aceitunas negras, 

crujiente de jamón ibérico y pimiento rojo
18.50 €

PORCIÓN DE FOCACCIA BARESE
CON BURRATA

Mozzarella di búfala, tomates confit y albahaca
8.90 €

PROVOLONE AL HORNO 
CON FOCACCIA

12.50 €

TARTAR DE ATÚN CON MANGO 
Y FRUTA DE LA PASION 

18.90 €

BURRATA CON JAMÓN IBÉRICO
Boletus salteados, parmesano 

y aroma de trufa blanca
20.90 €

CARPACCIO DE SOLOMILLO 
con virutas de Pecorino trufado, rúcula y 

setas marinadas
18.50 €

VITELLO TONNATO
Finas lonchas de ternera blanca asada 
y aliñada con su salsa suave de atún

15.50 €

ENTR ANTES

Precios en euros / IVA incluido



ENSALADA CÉSAR AL ESTILO TANO
Con pollo a baja temperatura, bacon,

crostones de foccacia, láminas de Pecorino
de trufa, boletus, mozzarella de búfala 

y salsa César con albahaca
14.50 €

ENSALDA DE SALMÓN MARINADO
CON AGUACATE

Variedad de tomates cherry, queso feta,
cebolla roja y emulsión de mostaza y miel

14.50 €

CAPRESE TANO CON BURRATA
Variado de tomate confit 

y toques de pesto de albahaca
14.50 €

ENSALADA DE CABRA TEMPLADA
Mezclum, tomates, cebolla, queso de cabra y 

jamón de Parma
14.50 €

PASTA FRESC A
AR TESANAL Y 

RISOT TOS

Pide nuestra pasta sin gluten
SPAGHETTI ALLA CARBONARA RECETA

AUTÉNTICA ROMANA
13.90 €

TAGLIATELLE BOLOGNESE
13.90 €

SPAGHETTI A I FRUTTI DI MARE
18.50 €

GNOCCHI VERDES DE RÚCULA CON 
CREMA DE GORGONZOLA

jamón ahumado y nueces
15.50 €

SPAGHETTI CON PULPA DE ERIZOS 
Y TARTAR DE GAMBAS DE SÓLLER

21.90 €

MOZZARELLA DE BÚFALA Y JAMÓN DE 
PARMA CON FOCACCIA

15.50 €

GRAN TABLA VARIADA DEL TANO x 2pers.
Espectacular picada de varios platos: 
Vitello tonnato, carpaccio de ternera, 

embutidos italianos, mozzarella burrata, 
setas mixtas con trufa, Parmigiano, 

tomates secos y focaccia
22.50 €

FRITURA DE PESCADO TANO
Acompañada de mayonesa de lima y chili

(boquerones, calamares, chipirones, gambas)
18.50 €

SAUTÉ DE MEJILLONES Y ALMEJAS
15.50 €

CARPACCIO DE SALMÓN MARINADO 
A LA GINEBRA 

con toques de mostaza- miel y fruta de la pasión
16.50 €

TABLA DE TRUFA PARA LOS 
AMANTES DE LA TRUFA

(para 2 personas) 
Selección de embutidos y quesos de gran 

calidad elaborados con trufa, acompañados de 
bruschetta con crema de trufa blanca y negra

27.90 €

ENTR ANTES ENSAL ADAS

Precios en euros / IVA incluido



SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO
12.50 €  ·  CON GAMBAS 17.50 €

LINGUINE ALLE VONGOLE (almejas) 
Y BOTTARGA DE MUGGINE

17.00 €

PACCHERI CON BOGAVANTE FRESCO
Tomate cherry y aceite de albahaca

27.50 €

PAPPARDELLE 
Preparados dentro de queso Parmigiano Reggiano
curado 24 meses, con jamón ibérico, setas boletus 

y trufa fresca
25.50 €

RISOTTO DE TINTA DE CALAMAR
con gambas, vieiras y aroma de albahaca

18.50 €

RISOTTO DE REMOLACHA 
con emulsión de burrata ahumada, crujiente 

de parmesano y confit de pato
18.50 €

PARMIGIANA DE BERENJENAS FRITAS
14.50 €

LASAGNA BOLOGNESA
14.50 €

LASAGNA DE BOLETUS Y BECHAMEL 
DE TRUFA

16.50 €

RAVIOLI RELLENOS DE PORCINI
Con crema de parmesano y trufa

19.50 €

RAVIOLI AL CHIANTI 
Rellenos de brasato (ternera) con 
salsa de vino tinto chianti, cebolla 
caramelizada y pecorino romano

17.90 €

RAVIOLI DE CALABAZA CON 
PESTO SICILIANO Y 

CEBOLLA CARAMELIZADA
16.50 €

TAGLIATELLE AL RAGÚ DE CORDERO
16.50 €

PASTA FRESC A AR TESANAL Y RISOT TOS

Precios en euros / IVA incluido



BACALAO A BAJA TEMPERATURA
Puré de patatas, emulsión de 

pimientos rojos y salsa de azafrán
17.50 €

RODABALLO AL HORNO
con verduras y patatas

24.50 €

SALMÓN EN COSTRA DE PISTACHOS 
con puré de boniato y chips de patatas violeta

18.50 €

TAGLIATA DE ATÚN CON MANGO 
rúcula y aroma de cítricos

21.50 €

CARRILLERA DE CERDO IBÉRICO
Con parmentier de patatas, chalotas 

caramelizadas y salsa de Oporto
16.50 €

SOLOMILLO DE ANGUS
Con foie gras de pato y trufa fresca con

patatas al romero y boletus
28.90 €

TAGLIATTA DE ANGUS
Entrecote fileteado con rúcula,

laminas de Parmesano Reggiano 24 meses
y tomatitos confit

25.50 €

PALETILLA DE CORDERO
con patatas al horno

18.90 €

P IZZ AS CL ÁSIC AS

Elige tu masa alternativa
Masa integral 5 cereales ó 
negra al carbón vegetal

+1.80 €

MARGHERITA
Tomate, mozzarella y albahaca

32 cm. / 8.50 €   ·   XL / 17.50 €
 

PROSCIUTTO
Tomate, mozzarella y jamón york

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €
 

PICCANTE
Tomate, mozzarella y salami picante

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €

VEGETARIANA
Tomate, mozzarella y verduras mixtas

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €

PESC ADOS

C ARNES

C ARNES

Precios en euros / IVA incluido



4 QUESOS
Tomate, mozzarella y 4 quesos

32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

4 STAGIONI
Tomate, mozzarella, jamón york, champiñones, 

alcachofas, aceitunas negras y anchoas
32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

TROPICAL
Tomate, mozzarella, jamón york y piña

32 cm. / 11.50 €   ·  XL / 21.50 €

FRUTTI DI MARE
Tomate, ajo y frutos de mar
32 cm. / 14.90 €   ·   XL / 24.90 €

FUNGHI
Tomate, mozzarella, setas mixtas, 

mozzarella de búfala y parmigiano
32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

REGINA NAPOLETANA
Tomate, mozzarella, tomate cherry confit, 

parmesano, mozzarella de bufala, 
alcaparras, anchoas y albahaca

32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 24.50 €

ITALIA
Tomate, mozzarella, tomate cherry, 

rúcula, jamón serrano de Parma, 
parmesano y burrata

32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 24.50 €

CABRA
Tomate, mozzarella, bacon, champiñones, 

queso de cabra y rúcula
32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

HUEVO Y BACON
Tomate, mozzarella, huevo, bacon, 

champiñones, queso pecorino y parmigiano
32 cm. / 12.90 €   ·   XL / 22.90 €

 

LA GUARRA
Tomate, mozzarella, pollo, gorgonzola, 

salami picante, champiñones, 
parmesano y cebolla

32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

SALCHICHA Y FRIARIELLI 
Base blanca de mozzarella Fior di Latte, friarielli 

(acelga típica napolitana) y salchicha fresca
32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

P IZZ AS CL ÁSIC AS

Precios en euros / IVA incluido



Elige tu masa alternativa
Masa integral 5 cereales ó 
negra al carbón vegetal

+1.80 €

AGUACATE
Base de tomate, tomate cherry, cebolla roja,
paté de aceitunas negras, salmón ahumado, 

aguacate y mozzarella burrata fresca
32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 25.50 €

GAMBAS AL PESTO Y PIÑONES
Base de pesto de albahaca, mozzarella,

tomate confit, gambas, panceta italiana, 
piñones, crema de burrrata y 

perlitas de búfala
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

RIPIENA
Tomate, mozzarella, bordes rellenos de 

Philadelphia, verduras mixtas, 
jamón ibérico y burrata

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

LA TAGLIATA
Tomate, perlitas de mozzarella de búfala,
entrecote fileteado ( 200gr.), parmesano, 

rúcula y tomates cherry
32 cm. / 21.50 €   ·   XL / 33.50 €

VEGETERIANA GOURMET
Base de calabaza y parmesano, queso ahumado, 

mozzarella, berenjenas fritas, tomates confit, 
requesón y perlitas de búfala
32 cm. / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €

P IZZ AS ESPECIALES BY IL  TANO

Precios en euros / IVA incluido



IBÉRICA
Tomate, mozzarella, parmigiana de berenjenas

fritas, jamón ibérico, mozzarella burrata, 
Parmigiano Reggiano

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

TALEGGIO E PERE
Base blanca de mozzarella Fior di Latte, 

fondue de queso taleggio, peras, 
speck (jamón ahumado), granella de 
nueces y paté de aceitunas negras

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

CALABAZA Y TRUFA
Base de crema de calabaza, gorgonzola, 

salchicha fresca, aroma de trufa y 
mozzarella burrata entera 125 gr.

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €
 

PISTACHO Y MORTADELA
Base blanca de mozzarella Fior di Latte, 

toques de salsa de pistacho, mortadela italiana, 
Philadelphia, burrata y granela de pistachos

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €
 

CARPACCIA
Tomate, mozzarella, rúcula, carpaccio de 

ternera, parmesano y tomate confit
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

AL VITELLO TONNATO
Base blanca de mozzarella y queso Scamorza
(ahumado), finas lonchas de ternera blanca 
con su salsita, alcaparras, perlitas de búfala, 

rúcula y parmesano
32 cm. / 14.90 €   ·   XL / 25.90 €

CARBONARA
Tomate, mozzarella, crema de huevo con 

parmesano y pecorino romano, pimienta negra, 
tocino crujiente, bacon ahumado y burrata fresca

32 cm. / 14.00 €   ·   XL / 25.00 €

P IZZ AS ESPECIALES BY IL  TANO

Precios en euros / IVA incluido



R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A

BURRATA
Base blanca de mozzarella, parmesano, pecorino
trufado, bresaola de ternera (tipo cecina), setas 

boletus, aceite de trufa y  burrata fresca
32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

PORNO PIZZA
Base de crema de trufa, queso brie fundido, 

panceta italiana, virutas de parmesano y 
burrata 125 gr.

32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

TANO
Base blanca de mozzarella, salchicha fresca,

romero, chips de patatas caseras 
y fondue de quesos italianos 
32 cm. / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €

TANO 2022
Base blanca de mozzarella, setas boletus, 

crujiente de parmesano, vellutata de trufa blanca, 
salami dulce y burrata fresca ahumada al 

momento
32 cm. / 16.90 €   ·   XL / 27.90 €

PIZZA NADAL
Pizza con forma de raqueta de doble gusto, 
parte calzone relleno de tomate, mozzarella 
ahumada, albondiguitas y requesón, parte 

de pizza con jamón york, tomate,  perlitas de 
mozzarella de búfala y tomates confit

32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

CLASSICO
Tomate, mozzarella, champiñones y jamón york

Normal / 13.90 €   ·   XL / 24.90 €
 

BOMBA DE CARNE
Tomate, mozzarella, pollo, salchicha fresca, 

bacon,  salami picante y mozzarella de búfala
Normal / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €

 

DE TRUFA
Tomate, mozzarella, salchicha fresca, 
setas mixtas, bacon, mozzarella de 

búfala y aceite de trufa
Normal / 15.90 €   ·   XL / 26.90 € 

Precios en euros / IVA incluido

BY IL  TANO C ALZONES



ITALY
Tomate, mozzarella, tomate cherry, gorgonzola,
rúcula, jamón de Parma, parmesano y burrata

Normal / 15.90 €   ·   XL / 25.90 € 

4 QUESOS Y YORK
Con tomate, mozzarella, 4 quesos y jamón york

Normal / 14.50 €   ·   XL / 24.50 €

PANNA COTTA
4.50 € 

CANNOLO SICILIANO
Canuto de hojaldre relleno de queso 

de repostería y chocolate
5.90 €

CALZONCITO 
de Nutella y Ferrero Rocher

7.50 €

CALZONCITO DE PISTACHO 
relleno de crema de pistachos

8.50 €

CHOCHITO AL HORNO
Masa de pizza rellena de Nutella caliente,

avellanas y helado de vainilla
9.90 €

SORBETE DE LIMÓN
4.50 €

TIRAMISÚ
5.90 €

TARTA DE CHOCOLATE CON NUECES
5.50 €

TARTA DE CHOCOLATE BLANCO 
CON AVELLANAS

5.50 € 

DEGUSTACIÓN VARIADA DE POSTRES
15.50 € 

 

Precios en euros / IVA incluido

C ALZONES POSTRES

POSTRES



R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A
AUTÉNTICO ITALIANO

MALLORCA

NUESTROS RESTAURANTES
· SANTA CATALINA · Palma ·
Carrer de la Pursiana, 10
Tel. 971 105 210

· SANTA CATALINA · Palma ·
SERVICIO A DOMICILIO 
Carrer de Mir, 6
Tel. 971 907 688

· FOCACCERIA IL TANO · Palma ·
Carrer d'En Morei, 1
Tel. 971 754 320

· PORTIXOL · Palma ·
Passeig Portixol, 5
Tel. 971 019 269

· PORTALS NOUS · Calvià ·
Carretera de Andratx, 30
Tel. 971 688 587

· PALMANOVA · Calvià ·
Paseo del Mar, 58
Tel. 871 021 881

· PALMANOVA · Calvià ·
SERVICIO A DOMICILIO
Paseo del Mar, 12
Tel. 971 683 908

· PUERTO DE ANDRATX ·
Avenida de Gabriel Roca y Garcías, 2
Tel. 971 698 626

www.iltano.com

PRÓXIMAMENTE...
· FOCACCERIA CALLE DE LOS OLMOS · Palma ·

· MALLORCA FASHION OUTLET · Palma ·

· PORT D’ALCÚDIA  · Alcúdia ·



ENGLISH

R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A
A U T É N T I C O  I TA L I A N O

M A L L O R C A

www. i l tano.com





FOCACCIA AND OLIVES
2.20 € per person

FOCACCIA BRUSCHETTA
WITH ROSEMARY WITH MELTED BRIE

Iberian sausage and truffle cream
13.50 € 

TANO-STYLE TENDERLOIN TARTAR
with dried tomato, capers, Taggiasca olives, 

aroma of basil and a touch of cream
smoked burrata

18.50 €

OCTOPUS LEG ON PARMENTIER
with touches of black olive pâté,

crispy Iberian ham and red pepper
18.50 €

PORTION OF FOCACCIA BARESE 
WITH BURRATA  

Mozzarella di bufala, tomato confit and basil
8.90 €

BAKED PROVOLONE WITH 
FOCACCIA

12.50 €

TUNA TARTAR WITH MANGO
AND PASSION FRUIT

18.90 €

BURRATA WITH IBERIAN HAM  
Sautéed porcini mushrooms, parmesan, 

perfumed with white truffle
20.90 €

SIRLOIN CARPACCIO
with shavings of truffled Pecorino, arugula 

and marinated mushrooms
18.50 €

VITELLO TONNATO
Fine slices of roasted white veal accompanied 

with smooth tuna sauce
15.50 €

STAR TERS

Prices in euros / VAT included 



ENSALADA CÉSAR AL ESTILO TANO
Con pollo a baja temperatura, bacon,

crostones de foccacia, láminas de Pecorino
de trufa, boletus, mozzarella de búfala 

y salsa César con albahaca
14.50 €

ENSALDA DE SALMÓN MARINADO
CON AGUACATE

Variedad de tomates cherry, queso feta,
cebolla roja y emulsión de mostaza y miel

14.50 €

CAPRESE TANO CON BURRATA
Variado de tomate confit 

y toques de pesto de albahaca
14.50 €

ENSALADA DE CABRA TEMPLADA
Mezclum, tomates, cebolla, queso de cabra y 

jamón de Parma
14.50 €

PASTA FRESC A
AR TESANAL Y 

RISOT TOS

Pide nuestra pasta sin gluten
SPAGHETTI ALLA CARBONARA RECETA

AUTÉNTICA ROMANA
13.90 €

TAGLIATELLE BOLOGNESE
13.90 €

SPAGHETTI A I FRUTTI DI MARE
18.50 €

GNOCCHI VERDES DE RÚCULA CON 
CREMA DE GORGONZOLA

jamón ahumado y nueces
15.50 €

SPAGHETTI CON PULPA DE ERIZOS 
Y TARTAR DE GAMBAS DE SÓLLER

21.90 €

TANO-STYLE CAESAR’S SALAD 
With chicken cooked at a low temperature, 
bacon, focaccia croutons, slivers of truffle 

Pecorino, porcini, Mozzarella di bufala 
and Caesar dressing with basil

14.50 €

MARINATED SALMON SALAD 
WITH AVOCADO 

Assorted cherry tomatoes, Feta cheese, 
red onion and mustard and honey emulsion

14.50 €

TANO CAPRESE WITH BURRATA 
Assorted tomato confit with hints 

of basil pesto
14.50 €

WARM GOAT SALAD
Mezclum, tomatoes, onion, goat cheese and 

Parma ham
14.50 €

FRESH PASTA
HANDCR AFTED AND

RISOT TO
Ask for our gluten-free pasta
SPAGHETTI ALLA CARBONARA,

GENUINE ROMAN RECIPE
13.90 €

TAGLIATELLE BOLOGNESE
13.90 €

SPAGHETTI A I FRUTTI DI MARE
18.50 €

GREEN ROCKET GNOCCHI WITH 
GORGONZOLA CREAM
smoked ham and walnuts

15.50 €

SPAGHETTI  WITH SEA URCHIN PULP 
AND SÓLLER PRAWN TARTARE

21.90 €

BUFFALO MOZZARELLA AND PARMA 
HAM WITH FOCACCIA

15.50 €

TANO LARGE ASSORTED BOARD  x 2pers.
Spectacular platter of several dishes: Vitello 

tonnato, veal carpaccio, Italian cold cuts, 
Mozzarella burrata, mixed wild mushrooms 

with truffle, Parmigiano, dried tomatoes 
and focaccia

22.50 €

TANO FRIED FISH
Accompanied with chili and lime mayonnaise

(anchovies, squid, baby squid, prawns)
18.50 €

MUSSEL AND CLAM SAUTÉ  
15.50 €

MARINATED SALMON CARPACCIO
TO GENEVA 

with touches of mustard-honey and passion fruit
16.50 €

TRUFFLE TABLE FOR
TRUFFLE LOVERS

(for 2 persons)
Selection of sausages and cheeses of great
quality made with truffle, accompanied by 

bruschetta with white and black truffle cream
27.90 €

STAR TERS SAL ADS

Prices in euros / VAT included 



SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO
12.50 €  ·  CON GAMBAS 17.50 €

LINGUINE ALLE VONGOLE (almejas) 
Y BOTTARGA DE MUGGINE

17.00 €

PACCHERI CON BOGAVANTE FRESCO
Tomate cherry y aceite de albahaca

27.50 €

PAPPARDELLE 
Preparados dentro de queso Parmigiano Reggiano
curado 24 meses, con jamón ibérico, setas boletus 

y trufa fresca
25.50 €

RISOTTO DE TINTA DE CALAMAR
con gambas, vieiras y aroma de albahaca

18.50 €

RISOTTO DE REMOLACHA 
con emulsión de burrata ahumada, crujiente 

de parmesano y confit de pato
18.50 €

PARMIGIANA DE BERENJENAS FRITAS
14.50 €

LASAGNA BOLOGNESA
14.50 €

LASAGNA DE BOLETUS Y BECHAMEL 
DE TRUFA

16.50 €

RAVIOLI RELLENOS DE PORCINI
Con crema de parmesano y trufa

19.50 €

RAVIOLI AL CHIANTI 
Rellenos de brasato (ternera) con 
salsa de vino tinto chianti, cebolla 
caramelizada y pecorino romano

17.90 €

SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO
12.50 €  ·  WITH PRAWNS 17.50 €

LINGUINE ALLE VONGOLE (clams) 
AND BOTTARGA DE MUGGINE

17.00 €

PACCHERI WITH FRESH LOBSTER 
Cherry tomato and basil oil

27.50 €

PAPPARDELLE 
Prepared in Parmigiano Reggiano aged 

24 months, with Iberian ham, porcini 
mushrooms and fresh truffle

25.50 €

SQUID INK RISOTTO
with prawns and scallops perfumed with basil

18.50 €

BEET RISOTTO
with crispy smoked burrata emulsion

parmesan and duck confit
18.50 €

FRIED AUBERGINE PARMIGIANA
14.50 €

LASAGNA BOLOGNESA
14.50 €

BOLETUS AND BECHAMEL LASAGNA
OF TRUFFLE

16.50 €

RAVIOLI FILLED WITH 
PORCINI MUSHROOMS

With truffle and parmesan crème 
19.50 €

RAVIOLI WITH CHIANTI
Stuffed with braised beef (veal) with

chianti red wine sauce, onion
caramelized and pecorino romano

17.90 €

PUMPKIN RAVIOLI WITH SICILIAN 
PESTO AND CARAMELIZED ONION

16.50 €

TAGLIATELLE WITH LAMB RAGU
16.50 €

FRESH PASTA HANDCR AFTED AND RISOT TO

Prices in euros / VAT included 



COD COOKED AT A LOW TEMPERATURE 
Mashed potato, red pepper emulsion 

and saffron sauce
17.50 €

BAKED TURBOT
with vegetables and potatoes

24.50 €

SALMON IN PISTACHIO COATING
with sweet potato purée and violet potato chips

18.50 €

TUNA TAGLIATA WITH MANGO
arugula and citrus aroma

21.50 €

IBERIAN PORK CHEEK
With potatoes parmentier, caramelized 

shallots and Port wine sauce
16.50 €

ANGUS BEEF TENDERLOIN
With duck foie gras and fresh truffle,

rosemary potatoes and porcini
28.90 €

ANGUS BEEF TAGLIATTA
Filleted entrecote with rocket lettuce, slivers 

of Parmesano Reggiano aged 24 months 
and cherry tomato confit

25.50 €

LAMB SHOULDER
with baked potatoes

18.90 €

CL ASSIC PIZZ A

Choose your own dough
Brown 5-cereal dough 

or charcoal black
+1.80 €

MARGHERITA
Tomato, mozzarella and basil 

32 cm. / 8.50 €   ·   XL / 17.50 €
 

PROSCIUTTO
Tomato, mozzarella and ham
32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €

 

PICCANTE
Tomato, mozzarella and spicy salami

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €

VEGETARIAN
Tomato, mozzarella and mixed vegetables

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €

F ISH MEAT

Prices in euros / VAT included 

MEAT



4 CHEESES
Tomato, mozzarella and 4 cheeses

32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

4 SEASONS
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, 
artichokes, black olives and anchovies

32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

TROPICAL
Tomato, mozzarella, ham and pineapple

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 21.50 €

FRUTTI DI MARE
Tomato, garlic and shellfish
32 cm. / 14.90 €   ·  XL / 24.90 €

FUNGHI
Tomato, mozzarella, mixed wild mushrooms, 

buffalo mozzarella and parmesan
32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

REGINA NEAPOLITAN
Tomato, mozzarella, confit cherry tomato, 

parmesan, buffalo mozzarella, capers, 
anchovies and basil

32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 24.50 €

ITALIA
Tomato, mozzarella, cherry tomato, rocket, 
Parma serrano ham, parmesan and burrata

32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 24.50 €

CABRA
Tomato, mozzarella, bacon, mushrooms, 

goat cheese and rocket
32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

BACON AND EGG 
Tomato, mozzarella, egg, bacon, mushrooms, 

pecorino and parmesan cheese
32 cm. / 12.90 €   ·   XL / 22.90 €

 

LA GUARRA
Tomato, mozzarella, chicken, gorgonzola, 

spicy salami, mushrooms, parmesan 
and onion

32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

SAUSAGE AND FRIARIELLI
White Fior di Latte mozzarella base,

friarielli (Neapolitan chard) and fresh sausage
32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

CL ASSIC PIZZ A

Prices in euros / VAT included 



Choose your own dough
Brown 5-cereal dough 

or charcoal black
+1.80 €

AVOCADO
Tomato base, cherry tomato, red onion,

black olive pâté, smoked salmon, 
avocado and fresh burrata mozzarella

32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 25.50 €

PRAWNS WITH PESTO AND PINE NUTS
Basil pesto base, mozzarella, confit tomato, 

prawns, Italian pancetta, pine nuts, 
burrrata cream sauce and 
buffalo mozzarella drops

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

RIPIENA
Tomato, mozzarella, crusts filled with 

Philadelphia cheese, mixed vegetables, 
Iberian ham and burrata

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

LA TAGLIATA
Tomato, buffalo mozzarella drops,

filleted steak ( 200gr.), parmesan, rocket 
and cherry tomatoes

32 cm. / 21.50 €   ·   XL / 33.50 €

VEGETERIAN GOURMET
Pumpkin and parmesan base, smoked cheese,
mozzarella, fried aubergines, confit tomatoes, 

cottage cheese and buffalo pearls
32 cm. / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €

SPECIAL PIZZ AS BY IL  TANO

Prices in euros / VAT included 



IBERIAN
Tomato, mozzarella, fried aubergine parmigiana,

Iberian ham, burrata mozzarella, 
Parmigiano-Reggiano 

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

TALEGGIO E PERE
White Fior di Latte mozzarella base, taleggio 
cheese fondue, pears, speck (smoked ham),   

ground nuts and black olive pâté
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

PUMPKIN AND TRUFFLE
Pumpkin cream base, gorgonzola, fresh 

sausage, truffle aroma and whole
125-gr. burrata mozzarella

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €
 

PISTACHIO AND MORTADELLA
White Fior di Latte mozzarella base, hints 

of pistachio cream sauce, Italian mortadella, 
Philadelphia, burrata and ground pistachios

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €
 

CARPACCIA
Tomato, mozzarella, arugula, carpaccio of

veal, parmesan and tomato confit
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

AL VITELLO TONNATO
Veal in tuna sauce

White mozzarella base and (smoked) scamorza 
cheese, fine slices of veal in its own sauce, 

capers, buffalo drops, rocket and parmesan 
32 cm. / 14.90 €   ·   XL / 25.90 €

CARBONARA
Tomato, mozzarella, egg cream with 

parmesan and pecorino romano cheese, black 
pepper, crunchy tocino pork, smoked bacon 

and fresh burrata
32 cm. / 14.00 €   ·   XL / 25.00 €

SPECIAL PIZZ AS BY IL  TANO

Prices in euros / VAT included 



R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A

BURRATA
White mozzarella base, parmesan, truffled 

pecorino, prosciutto beef (cured), wild porcini 
mushrooms, truffle oil and fresh burrata

32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

PORNO PIZZA
Truffle cream base, melted brie, Italian pancetta, 

parmesan shavings and 125-gr. burrata
32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

TANO
White mozzarella base, fresh sausage,
rosemary, homemade potato chips

and Italian cheese fondue
32 cm. / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €

TANO 2022
White mozzarella base, boletus mushrooms, crispy

parmesan, white truffle vellutata, sweet salami
and fresh burrata smoked at the moment

32 cm. / 16.90 €   ·   XL / 27.90 €

PIZZA NADAL
A pizza in the shape of a racquet that’s twice 
the fun. The calzone part filled with tomato, 

smoked mozzarella, small meatballs and ricotta 
cheese, and the pizza part with ham, tomato, 
buffalo mozzarella drops and confit tomatoes

32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

CLASSIC
Tomato, mozzarella, mushrooms and ham

Normal / 13.90 €   ·   XL / 24.90 €
 

MEATBALL
Tomato, mozzarella, chicken, fresh sausage, 
bacon, spicy salami and buffalo mozzarella

Normal / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €
 

TRUFFLE
Tomato, mozzarella, fresh sausage, mixed 

mushrooms, bacon, buffalo mozzarella 
and truffle oil 

Normal / 15.90 €   ·   XL / 26.90 € 

Prices in euros / VAT included 

BY IL  TANO OVEN-BAKED CALZONES



ITALY
Tomato, mozzarella, cherry tomato, gorgonzola, 

rocket, Parma ham, parmesan and burrata 
Normal / 15.90 €   ·   XL / 26.90 € 

4 CHEESES AND HAM
With tomato, mozzarella, 4 cheeses and ham

Normal / 14.50 €   ·   XL / 25.50 €

PANNA COTTA
4.50 €

 

SICILIAN CANNOLI
Tube of pastry filled with a sweet creamy 

filling and chocolate
5.90 €

CALZONCITO 
with Nutella and Ferrero Rocher

7.50 €

CALZONCITO PISTACHIO
pistachio cream filling

8.50 €

CHOCHITO AL HORNO
Pizza dough stuffed with hot Nutella,

hazelnuts and vanilla ice cream
9.90 €

LEMON SORBET
4.50 €

TIRAMISU
5.90 €

CHOCOLATE CAKE WITH NUTS
5.50 €

WHITE CHOCOLATE CAKE WITH 
HAZEL NUTS

5.50 €

VARIED DESSERTS TASTING
15.50 €  

 

Prices in euros / VAT included 

OVEN-BAKED CALZONES DESSER TS

DESSER TS



R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A
AUTÉNTICO ITALIANO

MALLORCA

NUESTROS RESTAURANTES
· SANTA CATALINA · Palma ·
Carrer de la Pursiana, 10
Tel. 971 105 210

· SANTA CATALINA · Palma ·
SERVICIO A DOMICILIO 
Carrer de Mir, 6
Tel. 971 907 688

· FOCACCERIA IL TANO · Palma ·
Carrer d'En Morei, 1
Tel. 971 754 320

· PORTIXOL · Palma ·
Passeig Portixol, 5
Tel. 971 019 269

· PORTALS NOUS · Calvià ·
Carretera de Andratx, 30
Tel. 971 688 587

· PALMANOVA · Calvià ·
Paseo del Mar, 58
Tel. 871 021 881

· PALMANOVA · Calvià ·
SERVICIO A DOMICILIO
Paseo del Mar, 12
Tel. 971 683 908

· PUERTO DE ANDRATX ·
Avenida de Gabriel Roca y Garcías, 2
Tel. 971 698 626

www.iltano.com

PRÓXIMAMENTE...
· FOCACCERIA CALLE DE LOS OLMOS · Palma ·

· MALLORCA FASHION OUTLET · Palma ·

· PORT D’ALCÚDIA  · Alcúdia ·



DEUTSCH

R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A
A U T É N T I C O  I TA L I A N O

M A L L O R C A

www. i l tano.com





FOCACCIA UND OLIVEN
2.20 € pro Person

FOCACCIA-BRUSCHETTA MIT 
ROSMARIN MIT GESCHMOLZENEM BRIE

Iberische Wurst und Trüffelcreme
13.50 € 

LENDENTATAR NACH TANO-ART
mit getrockneten Tomaten, Kapern, 

Taggiasca-Oliven, Basilikumaroma und 
einem Hauch Sahne geräucherte Burrata

18.50 €

KRAKE-BEIN AUF PARMENTIER
mit einem Hauch von schwarzer Olivenpaste,
knuspriger iberischer Schinken und Paprika

18.50 €

PORTION FOCCACIA BARESE 
MIT BURRATA 

Büffelmozzarella, Tomatenconfit und Basilikum
8.90 €

PROVOLONE AL FORNO MIT FOCACCIA
12.50 €

THUNTATAR MIT MANGO
UND PASSIONSFRUCHT

18.90 €

BURRATA MIT SCHINKEN VOM 
IBERISCHEN SCHWEIN 

Sautierte Steinpilze, Parmesan und Aroma 
von weißem Trüffel

20.90 €

RÜCKEN-CARPACCIO
mit Spänen von getrüffeltem Pecorino, 

Rucola u Marinierte Pilze
18.50 €

VITELLO TONNATO
Dünne Scheiben Kalbsbraten, dazu reichen 

wir eine milde Thunfischsauce
15.50 €

VORSPEISE

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen



CAESARSALAT NACH TANO-ART 
Mit bei niedriger Temperatur geschmortem 

Hähnchen, Speck, Focaccia-Croutons, 
Trüffel-Pecorino-Scheiben, Steinpilzen, 

Büffelmozzarella und Caesar-Sauce mit Basilikum
14.50 €

SALAT MIT MARINIERTEM LACHS
MIT AVOCADO

Verschiedene Kirschtomaten, Feta, rote Zwiebeln 
und Emulsion aus Senf und Honig

14.50 €

CAPRESE TANO MIT BURRATA 
Verschiedene Sorten Tomatenconfit und ein 

Hauch von Basilikum-Pesto
14.50 €

WARMER ZIEGENSALAT
Mezclum, Tomaten, Zwiebeln, Ziegenkäse 

und Parmaschinken
14.50 €

FRISCHE PASTA
HANDGEFER TIGT 

UND RISOT TO
Fragen Sie nach unseren 

glutenfreien Nudeln
SPAGHETTI ALLA CARBONARA

NACH RÖMISCHER ART
13.90 €

TAGLIATELLE BOLOGNESE
13.90 €

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE 
18.50 €

GNOCCHI MIT GRÜNER RAKETE MIT 
GORGONZOLA-CREME

geräucherter Schinken und Walnüsse
15.50 €

SPAGHETTI MIT SEEIGELPULPE UND
 TARTARVON GARNELEN AUS SÓLLER

21.90 €

BÜFFELMOZZARELLA UND 
PARMASCHINKEN MIT FOCACCIA

15.50 €

GROSSE GEMISCHTE PLATTE 
A LA TANO  für 2 Pers.

Köstliche Zusammenstellung verschiedener 
Gerichte: Vitello tonnato, Carpaccio vom Rind, 

italienische Wurstwaren, Büffelmozzarella, 
gemischte Pilze mit Trüffel, Parmigiano, 

getrocknete Tomaten und Focaccia
22.50 €

PANIERTE UND FRITTIERTE FISCHE 
A LA TANO

Dazu Limettenmayonnaise und Chili
(Sardellen, Tintenfische, Kalmare, Garnelen)

18.50 €

SAUTE VON MIES- UND 
VENUSMUSCHELN

15.50 €

MARINIERTES LACHS-CARPACCIO
NACH GENF

mit einem Hauch von Senf-Honig und Maracuja
16.50 €

TRÜFFELTISCH FÜR
TRÜFFEL-LIEBHABER

(für 2 Personen)
Auswahl an Wurst und Käse super

Qualität mit Trüffel, begleitet von Bruschetta mit 
weißer und schwarzer Trüffelcreme

27.90 €

VORSPEISE SAL ATE

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen



SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO
12.50 €  ·  MIT GARNELEN 17.50 €

LINGUINE VONGOLE(Venusmuscheln)
UND BOTTARGA DE MUGGINE

17.00 €

PACCHERI MIT FRISCHEM HUMMER
Mit Kirschtomaten und Basilikumöl

27.50 €

PAPPARDELLE 
Zubereitet in 24 Monate gereiftem Parmigiano 

Reggiano mit Schinken vom iberischen Schwein, 
Steinpilzen und frischem Trüffel

25.50 €

SCHWARZES RISOTTO VOM TINTENFISCH
garnelen, jakobsmuscheln und basilikum

18.50 €

RÜBENRISOTTO
mit knusprig geräucherter Burrata-Emulsion

Parmesan und Entenconfit
18.50 €

GEBRATENE AUBERGINEN PARMIGGIANA
14.50 €

LASAGNA ALLA BOLOGNESA
14.50 €

STEINPILZ- UND BECHAMEL-LASAGNA
VON TRÜFFEL

16.50 €

STEINPILZ-RAVIOLI
Mit Parmesantrüffelcreme 

19.50 €

RAVIOLI MIT CHIANTI
Gefüllt mit geschmortem Rindfleisch (Kalb) 

mit Chianti-Rotweinsauce, Zwiebel
karamellisiert und Pecorino Romano

17.90 €

KÜRBIS-RAVIOLI MIT
SIZILIANISCHES PESTO UND
KARAMELLISIERTE ZWIEBEL

16.50 €

TAGLIATELLE MIT LAMMRAGU
16.50 €

FRISCHE PASTA HANDGEFER TIGT UND RISOT TO

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen



KABELJAU BEI NIEDRIGER 
TEMPERATUR GEGART

Kartoffelpüree, Emulsion aus roten Paprika 
und Safransauce

17.50 €

GEBACKENER STEINBUTT
mit Gemüse und Kartoffeln

24.50 €

LACHS IN PISTAZIENÜBERZUG
mit Süßkartoffelpüree und Veilchenkartoffelchips

18.50 €

THUNFISCH-TAGLIATA MIT MANGO 
Rucola- und Zitrusaroma

21.50 €

BACKEN VOM IBERISCHEN SCHWEIN
Mit Parmentier-Kartoffeln, karamellisierten 

Schalotten und Portweinsauce
16.50 €

FILET VOM ANGUSRIND
Mit Entenstopfleber und frischem Trüffel, mit 

Rosmarinkartoffeln und Steinpilzen
28.90 €

TAGLIATTA VOM ANGUSRIND    
Filetiertes Entrecote mit Rucola, Scheiben 
von Parmesan Reggiano 24 Monate und

 Tomatenconfit
25.50 €

LAMMSCHULTER
mit Bratkartoffeln

18.90 €

P IZZE CL ASSICHE

Wählen Sie eine andere Teigsorte
5-Korn-Vollkornteig oder durch Gewürze 

schwarz eingefärbter Teig
Aufpreis +1.80 €

MARGHERITA
Tomate, Mozzarella und Basilikum

32 cm. / 8.50 €   ·   XL / 17.50 €
 

PROSCIUTTO
Tomate, Mozzarella und Kochschinken

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €
 

PICCANTE
Tomate, Mozzarella und scharfe Salami

32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €

VEGETARIANA
Tomate, Mozzarella und verschiedene 

Gemüsesorten
32 cm. / 11.50 €   ·   XL / 20.50 €

F ISCHGERICHTE FLEISCHGERICHTE

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen

MEAT



4 FROMAGGI
Tomate, Mozzarella und 4 verschiedene 

Käsesorten
32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

4 STAGIONI
Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Champignons, 

Artischocken, schwarze Oliven und Sardellen
32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

TROPICAL
Tomate, Mozzarella, Kochschinken und Ananas

32 cm. / 11.50 €   ·  XL / 21.50 €

FRUTTI DI MARE
Tomate, Knoblauch und Meeresfrüchte

32 cm. / 14.90 €   ·   XL / 24.90 €

FUNGHI
Tomate, Mozzarella, gemischte Pilze, 

Büffelmozzarella und Parmigiano
32 cm. / 13.50 €   ·   XL / 23.50 €

REGINA NAPOLETANA
Tomate, Mozzarella, Kirschtomatenconfit, 

Parmesan, Büffelmozzarella, Kapern, Sardellen 
und Basilikum

32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 24.50 €

ITALIA
Tomate, Mozzarella, Kirschtomate, Rucola, 

Parmaschinken, Parmesan und Büffelmozzarella
32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 24.50 €

CAPRA
Tomate, Mozzarella, Speck, Champignons, 

Ziegenkäse und Rucola
32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

UOVO E PANCETTA
Tomate, Mozzarella, Ei, Speck, Champignons, 

Pecorino und Parmigiano
32 cm. / 12.90 €   ·   XL / 22.90 €

 

LA GUARRA
Tomate, Mozzarella, Huhn, Gorgonzola, 

scharfe Salami, Champignons, 
Parmesan und Zwiebeln

32 cm. / 13.90 €   ·  XL / 23.90 €

SALCHICHA Y FRIARIELLI 
Zunächst eine Schicht aus Mozzarella Fior di Latte, 

Friarielli (typisch neapolitanischer Mangold) 
und Frischwurst

32 cm. / 13.90 €   ·   XL / 23.90 €

P IZZE CL ASSICHE

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen



Wählen Sie eine andere Teigsorte
5-Korn-Vollkornteig oder durch Gewürze 

schwarz eingefärbter Teig
Aufpreis +1.80 €

AVOCADO
Tomaten, Kirschtomaten, rote Zwiebeln, 

Paste aus schwarzen Oliven, Räucherlachs, 
Avocado und

frischem Büffelmozzarella
32 cm. / 14.50 €   ·   XL / 25.50 €

GAMBAS AL PESTO Y PIÑONES
Basilikum-Pesto-Basis, Mozzarella, 

Tomatenconfit, Garnelen, italienischer 
Speck, Pinienkerne, 

Burrata-Creme und Büffelmozzarellaperlen
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

RIPIENA
Tomate, Mozzarella, Rand mit 

Philadelphia-Füllung, verschiedenes 
Gemüse, Schinken vom iberischen 

Schwein und Burrata
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

LA TAGLIATA
Tomate, Büffelmozzarellaperlen, filetiertes 
Entrecote (200 g), Parmesan, Rucola und 

Kirschtomaten
32 cm. / 21.50 €   ·  XL / 33.50 €

VEGETERISCHER GOURMET
       Kürbis-Parmesan-Basis, geräucherter Käse,

Mozzarella, frittierte Auberginen, confierte Toma-
ten, Hüttenkäse und Büffelperlen

32 cm. / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €

SPEZIALPIZZEN NACH AR T DES HAUSES IL  TANO

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen



IBÉRICA
Tomaten, Mozzarella, gebratene Aubergine 

Parmigiana, Schinken vom iberischen Schwein, 
Büffelmozzarella, Parmigiano Reggiano 

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

TALEGGIO E PERE
Mozzarella Fior di Latte, Taleggio-Käsefondue, 

Birnen, Speck (geräucherter Schinken), 
Walnuss-Granella und Paté aus schwarzen Oliven

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

ZUCCA E TARTUFO
Kürbiscreme, Gorgonzola, Frischwurst, 

Trüffelaroma und ein ganzer 
Büffelmozzarella 125 gr. 

32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

 

PISTACCHIO & MORTADELLA
Mozzarella Fior di Latte, ein Hauch von 
istaziensauce, italienische Mortadella, 

Philadelphia, Burrata und Pistazien-Granella
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

CARPACCIA
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Carpaccio von

Kalbfleisch, Parmesan und Tomatenconfit
32 cm. / 15.50 €   ·   XL / 26.50 €

AL VITELLO TONNATO
Mozzarella und Scamorza (geräuchert), dünne 
Kalbfleischscheiben mit der entsprechenden 
Sauce, Kapern, Büffelmozzarellaperlen, Rucola 

und Parmesankäse
32 cm. / 14.90 €   ·   XL / 25.90 €

CARBONARA
Tomate, Mozzarella, Eiercreme mit Parmesan und
Pecorino Romano, schwarzer Pfeffer, knuspriger 
Speck, geräucherter Speck und frische Burrata

32 cm. / 14.00 €   ·  XL / 25.00 €

SPEZIALPIZZEN NACH AR T DES HAUSES IL  TANO

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen



R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A

BURRATA
Mozzarella, Parmesan, getrüffelter Pecorino, 

Bresaola, Steinpilze, Trüffelöl und 
frische Burrata

32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

PORNO PIZZA
Trüffelcreme, geschmolzener Brie, 

italienischer Speck, Parmesanspäne 
und Burrata 125 g.

32 cm. / 16.50 €   ·   XL / 27.50 €

TANO
Weißer Mozzarella-Boden, frische Wurst,
Rosmarin, hausgemachte Kartoffelchips

und italienisches Käsefondue
32 cm. / 15.90 €   ·   XL / 26.90 €

TANO 2022
Weißer Mozzarellaboden, Steinpilze, knusprig
Parmesan, Vellutata mit weißem Trüffel, süße 

Salami und frisch geräucherter Burrata im 
Moment

32 cm. / 16.90 €   ·   XL / 27.90 €

PIZZA NADAL
Pizza in Schlägerform mit zweifachem 

Geschmack. Calzone: gefüllt mit Tomate, 
geräuchertem Mozzarella, Fleischbällchen 
und Ricotta-Käse. Pizza: Schinken, Tomate,
Büffelmozzarellaperlen und Tomatenconfit

32 cm. / 16.50 €   ·  XL / 27.50 €

CLASSICO
Tomate, mozzarella, champiñones y jamón york

Normal / 13.90 €   ·  XL / 24.90 €
 

BOMBA DE CARNE
Tomate, mozzarella, pollo, salchicha fresca, 

bacon,  salami picante y mozzarella de búfala
Normal / 15.90 €   ·  XL / 26.90 €

 

DE TRUFA
Tomate, mozzarella, salchicha fresca, 
setas mixtas, bacon, mozzarella de 

búfala y aceite de trufa
Normal / 15.90 €   ·   XL / 26.90 € 

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen

DES HAUSES IL  TANO GEBACKENE C ALZONE 



ITALY
Tomate, mozzarella, tomate cherry, gorgonzola,
rúcula, jamón de Parma, parmesano y burrata

Normal / 15.90 €   ·   XL / 26.90 € 

4 QUESOS Y YORK
Con tomate, mozzarella, 4 quesos y jamón york

Normal / 14.50 €   ·   XL / 25.50 €

PANNA COTTA
4.50 €

 

CANNOLO SICILIANO
Blätterteigröllchen, gefüllt mit Frischkäse 

und Schokolade
5.90 €

CALZONCITO 
Mit Nutella und Ferrero Rocher

7.50 €

CALZONCITO PISTAZIE
Pistaziencremefüllung

8.50 €

CHOCHITO AL HORNO
Pizzateig gefüllt mit heißem Nutella,

Haselnüsse und Vanilleeis
9.90 €

ZITRONENSORBET
4.50 €

TIRAMISU
5.90 €

SCHOKOLADENKUCHEN MIT 
WALNÜSSEN

5.50 €

KUCHEN MIT WEISSER 
SCHOKOLADE UND HASELNÜSSEN

5.50 €

VIELFÄLTIGE DESSERTS VERKOSTUNG
15.50 €   

 

Preise in Euro/MwSt. inbegriffen

GEBACKENE C ALZONE NACHSPEISEN

NACHSPEISEN



R E S TA U R A N T E  &  P I Z Z E R Í A
AUTÉNTICO ITALIANO

MALLORCA

NUESTROS RESTAURANTES
· SANTA CATALINA · Palma ·
Carrer de la Pursiana, 10
Tel. 971 105 210

· SANTA CATALINA · Palma ·
SERVICIO A DOMICILIO 
Carrer de Mir, 6
Tel. 971 907 688

· FOCACCERIA IL TANO · Palma ·
Carrer d'En Morei, 1
Tel. 971 754 320

· PORTIXOL · Palma ·
Passeig Portixol, 5
Tel. 971 019 269

· PORTALS NOUS · Calvià ·
Carretera de Andratx, 30
Tel. 971 688 587

· PALMANOVA · Calvià ·
Paseo del Mar, 58
Tel. 871 021 881

· PALMANOVA · Calvià ·
SERVICIO A DOMICILIO
Paseo del Mar, 12
Tel. 971 683 908

· PUERTO DE ANDRATX ·
Avenida de Gabriel Roca y Garcías, 2
Tel. 971 698 626

www.iltano.com

PRÓXIMAMENTE...
· FOCACCERIA CALLE DE LOS OLMOS · Palma ·

· MALLORCA FASHION OUTLET · Palma ·

· PORT D’ALCÚDIA  · Alcúdia ·


